wydarzenia
specjalne

PRIVATE DINING + CATERING

=
5

sushi
corner




o nas

Naszym fundamentem od czasu
powstania (2011r.) pozostaje organizacja
cateringow oraz wyddarzen specjalnych
zarowno dla firm i korporaciji, jak i
prywatach gosci.

Ekskluzywne kolacje dla paru osdéb,
warsztaty sushi dla zespoléw, imprezy
na kilka tysiecy oséb - staramy sie
podjac kazde wyzwanie.

Mozesz nam zaufaé, znamy sie narzeczy.




wydarzenia *
cateringi

Sushi Corner oferuje przestrzen na wydar-
zenia prywatne w sercu Wroclawia, istnieje
réowniez mozliwosc realizacji ustug u klienta,
idealnych m.in. na:

« spotkania biznesowe

« przyjecia firmowe i okolicznosciowe
« ekskluzywne kolacje i degustacje

- szkolenia i konferencje

+ wydarzenia promocyjne

« przyjecia prywatne i wesela

lokacje

Sushi Corner
Pawla Wlodkowica 12a, 50-072 Wroclaw

Nabe
bulwar Dedala 12a, 54-130 Wroclaw

lokalizacja klienta
Mozliwo$¢ realizacji ustug w catej Polsce,
preferowane woj. dolnoslgskie.
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Sushi Corner

WLODKOWICA 12A, 50-072 WROCLAW

W kulturalnej czesci Wroctawia - dzielnicy cz-
terech wyznan, pare krokéw od zattoczonego
rynku, gdzie bez problemu znajdziesz miejsce
do zaparkowania. Wilasnie przy ul. Pawia
Wtiodkowica 12a znajduje sie nasz kameralny
sushi bar.

W 2018r. nadaliSmy wnetrzu nowy, niepow-
tarzalny i przytulny klimat.

przestrzen
mozliwos¢ czesciowej i catkowitej rezerwacji

do 28 miejsc siedzqgcych
40+ miejsc stojgcych (bankiet)
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Sushi Corner

WLODKOWICA 12A, 50-072 WROCLAW

pr'zykladowe menu napoje (w cenie)
170 z1 / 0s. min. 6 os. japonskie herbaty
woda
na poczqtek kawa
meduza z sokiem z yuzu
dodatkowo ptatne
starter
edamame (strgki mlodej soi) selekcja piw i win
goma wakame napoje bezalkoholowe
selekcja sake
zupa (do wyboru)
miso
tom yum

dashi z udonem

przsytawki (do wyboru)
tatar z tunczyka lub lososia
sashimi - selekcja ryb
pierozki gyoza

sushi & tempura

wyjatkowe sushi przygotowywane wedle
preferencji naszych gosci

tempura z warzywami i owocami morza

deser
brownie z herbatg matcha




OD 2017 R.

Nabe

BULWAR DEDALA 12A, 54-130 WROCLAW

Oferuje niezwykle i niepowtarzalne wnetrze
oraz unikalng japonskq oferte kulinarng. Ide-
alnie nadaje sie na wyjgtkowe okazje, spot-
kania biznesowe i przyjecia okolicznosciowe.

Zaproponuj swoim gosciom cos zupelnie
nowego. Przygotujcie razem wspdlny positek,
niech Twoje przyjecie pozostanie niezapom-
niane.

przestrzen
mozliwosc¢ czesciowej i catkowitej rezerwacji

do S0 miejsc siedzgcych (catosc)
70+ miejsc stojgcych (bankiet)

private dining
sala odgrodzona przepierzeniem

14 miejsc siedzgcych




Nabe

BULWAR DEDALA 12A, 54-130 WROCLAW

przykladowe menu izakaya
140 z1 / os. + 50 zl / dziecko

po pierwsze: starter
satatka wakame z dressingiem ponzu

po drugie: przystawki
edamame (strgki mlodej soi)
atherina

chipsy z korzenia lotosu

po trzecie: nabe
aromatyczny bulion podany w wyjgtkowy sposdéb

tori (na bazie kurczaka)
sakana (na bazie ryb i owcéw morza)

po czwarte:
symfonia réznorodnych mniejszych dan

kaczka sous vide  pieczone bataty
miodowe zZeberka ryz parowany

losos teriyaki makaron soba
schab tonkatsu satatka wiosenna
puree z wasabi satatka z ananasem

po piqgte: sushi
autorskie zestawy dobrane do preferenciji
gosci

dla najmiodszych
kurczak w panko
frytki z batata
satatka mango

napoje (w cenie)
lemoniada

kawa

japonskie herbaty
woda

dodatkowo ptatne
selekcja piw i win

napoje bezalkoholowe
selekcja sake




OD 2011 R.

catering
sushi

Idywidualnieidlafirm, w formie
bufetu lub gotowych zestawow,
na wyjgtkowa okazje lub lunch
firmowy, ogromny event czy
mate wydarzenie.

Organizujemy catering na male kameralne przyjecia jak i
wydarzenia firmowe przekraczajgce 1500 gosci. Sushi to
doskonaty sposdb na uatrakcyjnienie kazdego wieczoru w sfer-
ze kulinarnej jak i wizualnej - ciezko nie dostrzec mienigcego
sie calq paletq barw zastawionego kompozycjami stotu.

Sushi to takze doskonata
przekgska na lunch, w
przerwach spotkan czy
konferenciji.



catering sushi

DOSTEPNY NA TERENIE WROCLAWIA, JAK I PO ZA NIM

Catering na miare Twojego wydarzenia.

przykladowa kalkulacja
dla 100 osdb, 10 szt./os.

4900 zt
standard

5900 zt
catering z live cooking + 1 os. obstugi
(na ok. 4h, polowa sushi przygotowywana na miejscu)

1000 szt. sushi (okolo), liczba sztuk, skladniki i
ich proporcje sq ustalane indywidualnie.

dodatki: (imbir, wasabi, pateczki, ew. opak-
owania) sq wliczone w cene

Wycena menu cateringowego przygotowywa-
na jest indywidualnie na miare Twojego wydar-
zenia.




Warsztaty Sushi

Zbierz swdj zespot na integracije
lub namdéw grupe znajomych.

Na naszych warsztatach uc-
zestnicy w luznej atmosferze
uczq sie jak przygotowywacé
sushi, poznajq tajniki i sztuczki
dzieki, ktérym bedg mogli bez
problemu przygotowywac je
samodzielnie.

Live Cooking

Kroétki pokaz jak i kilkugodzinne
spotkanie.

Zapros mistrza sushi by na oc-
zach Twoich przgotowywat su-
shi, a jednoczesnie odpowiadatl
na nurtujgce ich pytania. Pokaz
polgczony z degustacjq pozwoli
w pelni usatysfakcjonowac
kazdego entuzjaste naszych
kompozyciji.

Degustacje

Poznaj sekrety sake lub docen
japorskie herbaty.

Prywatna degustacja sake z
matych japonskich browardéw.
Zdradzamy jak powstaje, uc-
zymy jak jg odrdzniac i pi¢, w
jakiej temperaturze i w czym
podawac¢, opowiadamy czym
naprawde jest ten niezwykly
alkohol.

Japornski Grill

Jesli planujesz firmowy piknik
pod chmurkq, zaprezentuj jego
uczestnikom co$ czego jeszcze
nie znajq.

Przygotujemy na ich oczach
japonskie potrawy takie jak
szaszlyczki yakitori. Zaserwu-
jemy tez pyszne pierozki gyoza
lub ramen.




kontakt

+48 792 808 966

catering@umami.pl

umami.pl/catering
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